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Hala SEMIX Pluso pro technologie
na vyvoj potravinarskych produktu

u
HAL

SVET MONTOVANYCH HAL

Firma UNIHAL s.r. 0. pfijala v lofiském roce vyzvu od vyznamneé tuzemskeé potravinarske firmy SEMIX Pluso spol. s r.0.
na pripravu a realizaci stavby nového provozu pro vyrobu potravin v Gticich. Projekt byl nazvan ,Vystavba vyrobni haly
a instalace vyrobnich technologii, ur€enych pro vyvoj novych vyrobk( na bazi kli€enych obilovin, pseudoobilovin

a lusténin”.

Pokracujici ekonomicky rist poslednich
let nebyvale preje firmam s inovativnim
potencidlem. Firmy srici ndpady na zcela
nové nebo inovované vyrobky maji v aktu-
alni dobé jedinecnou pfilezitost (bez vyraz-
néjsiho rizika) realizovat své plany na zvy-
Seni obratu a ziskovosti, a soucasné také
na upevnéni svych pozic na trhu pred stéle
Castéji diskutovanym a ocekdvanym pokle-
sem ekonomiky v nejblizsich letech.
A firma SEMIX Pluso je pravé jednou z nich.
Tato spole¢nost vstoupila na trh jako vy-
robce smési, naplni a pfipravki pro pekafe
a cukrére v poloviné 90. let. Sife sortimen-
tu se postupné rozristala, a jiz po dvou le-
tech se kromé pekaiské a cukrafské vyroby
orientovala na tehdy nové potravinaiské
odvétvi celozrnnych ceredlnich vyrobka ur-
cenych pro koncové zékazniky. Firma ziska-
la fadu ocenéni jako napf. ndrodni znacku
kvality KLASA, Zlatd Salima, Inovacni firma Moravskoslezského
kraje, ocenéni v soutéZi Potravinaiské komory CR o nejlepsi inova-
tivni potravinarsky vyrobek v kategorii ,Inovace”, resp. ,Reformu-
lace roku” a dalsi. Dnes firma doddva své vyrobky do celého svéta.

Vizualizace

CiLE PROJEKTU

Hlavnim cilem projektu byla vystavba vyrobni haly pro zahajeni
vyrobniho procesu nakliceni zrn. V. moderni hale mély byt vytvore-
ny prostory pro fizené kli¢eni obilovin a lusténin. Nova vyrobni za-

Vyrobni hala po dokonceni
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fizeni s vy3simi technickymi a uzZitnymi parametry pak umozni vy-
rabét polotovary a findIni produkty z naklicenych semen. Zadani
tak vyznamné firmy pro stavbu nového provozu obsahovalo fadu
prisnych kritérii, specifickych pro potravinaiské provozy, ale sou-
¢asné také dalsi kritéria ekonomické i casové.

Vycet konkrétnich poZzadavkd pro moderni potravindisky provoz
je siroky, vsechny v3ak spojuje jeden spolecny faktor, kterym je
pozadavek na dodrZeni pozadavkd Smérnice EU o hygiené a potra-
vindch (10883/92). To v praxi znameng, Ze vnitini prostory téchto
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provozU musi umoZiovat zajisténi trvalé
Cistoty prostfedi. Povrchy jsou proto nepo-
rézni, omyvatelné, odolné vuci vlhkosti
a bez zbytecnych zakouti a spér, kde by se
mohly usazovat nezddouci necistoty a bak-
terie. Nékteré prostory s extrémnimi poZa-
davky na nezdvadnost povrchd pro pfimy
styk s potravinami jsou feSeny pomoci vy-
soce specializovanych materidld s obsa-
hem rozptyleného stfibra.

KONCEPCNi RESENi

Vychozi navrhy pro koncepci haly po-
slouZily stdvajici provozy investora. Z po-
chopitelného divodu musel byt zachovén
charakter a vzhled budov. Zastarald tech-
nickd feseni téchto objektd vsak nebyla
v souladu se soucasnymi pozadavky. Pre-
devsim koncepce opldsténi, kdy je mezi
dva plechové plasté rucné vkladana tepel-
nd izolace z minerdlIni viny, by po ¢ase vy-
kazovala zna¢né zhorseni ptivodné deklarovanych vlastnosti a také
riziko vzniku plisni zptisobené kondenzaci vodnich par uvnitr plas-
té. Takto fesené stavby mohou byt akceptovany v pripadé sklado-
vych nebo i nékterych nendro¢nych vyrobnich provoz(, ale zcela
jisté ne u hal zamérenych na potravinarskou vyrobu. Firma UNIHAL
navrhla pro tento typ provozu moderni materidly pro oplasténi
s garantovanymi vlastnostmi po dobu desitek let.

Vlastni realizaci montované haly pfedchazela dukladnd priprav-
na faze vcetné tvorby vizualizaci, jejimz zékladem bylo barevné fe-
Seni stavajicich budov. Hlavni barvou je svétle zelend v odstinu RAL
6011 doplnénd Zlutym pruhem RAL1003.

Dispozi¢né je hala rozdélena na nékolik vyrobnich dsekd, samo-
statnym specidlnim prostorem pro kliceni obilovin a fadu technic-
kych mistnosti jako je dilna, kompresorovna, Gpravna vody, ale
také kancelare a zazemi pro zaméstnance. Hala je na tfech mistech
feSena mezipatrem o celkové plose 730 m?.

Vnitini prostory

Ocelova konstrukce

Nosna ocelova konstrukce haly o rozmérech 31 x 72 x 7,8 metru
se skldda z jednotlivych ocelovych rdma. Kazdy je slozen z ocelo-
vych sloupd, ocelovych pricli a ocelovych nabéht. vzhledem ke
znacné sifce haly jsou nosné ramy doplnény stiedovymi podpéra-
mi. Na jednotlivé ocelové ramy jsou ve stfesni ¢asti kladeny vazni-

Pohled na ndkladovou rampu
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ce Metsec. Celd ocelovd konstrukce je zpevnéna ocelovymi tahly
a dalsimi prvky. Patrové ¢asti stavby jsou slozeny z primarni ocelo-
vé konstrukce z valcovanych IPE profilt a mezipatra. To je podobné
jako stfecha fesena pomoci lehkych ocelovych stropnic systému
Metsec. Kotveni nosné konstrukce haly k patkam je kloubového
typu, tedy ukotveni je realizovdno pomoci ocelovych ploten a zavi-
tovych tyci upevnénych v zakladovych patkdch pomoci chemické
kotvy. Vnitini schodisté propojujici pfizemni prostory s patrem jsou
feseny také jako ocelové.

oplasténi haly

oplasténi montované haly je s ohledem na poZarné bezpecnost-
ni pozadavek feeno sendvicovymi panely s jaddrem z minerdIni
viny, tedy oplasténi s vysokou pozarni odolnosti. Tloustka oplasténi
150 mm byla zvolena pro zajisténi dostatecnych tepelné izolacnich
vlastnosti. Celkovy vzhled budovy také pozitivné ovliviiuje vhodné
zvolend mikroprofilace povrchu oplasténi.

Stiesni plast sklddaného typu Combi-roof ma pozarni odolnost
REI 30 DP1. Skladbu stfechy haly tvofi nosny lakovany trapézovy
plech 160/250/0,75, parozdbrana, tepelna izolace (2 x 30 mm mi-
nerdIni vina + 80 mm EPS100S + 60 mm EPS100S), geotextilie
a folie Sika tloustky 1,5 mm s pozarni odolnosti Broof t3. Celkovy
tepelny odpor strechy je U = 0,156 (W/mZK).

ZAVER

V interiéru haly byly pouzity klasické ma-
teridly, které se velmi ¢asto pouzivaji pfi rea-
lizaci montovanych staveb, jako napf. ocel,
sklo, beton nebo sadrokartonové pricky. Po
obvodu haly je umistén jeden par primyslo-
vych sekénich vrat o rozmérech 2,7 x 3,00 m.
Jedny vrata jsou navic doplnéna pryzovou
manZetou pro minimalizaci tepelnych ztrat
pii ¢astych nakladkach a vykladkach zboii.
Pro prosvétleni haly byla pouzita standardni
plastovd okna s izola¢nimi dvojskly v za-
kladnim bilém provedeni.

Celd stavba samotné haly trvala 11 ty-
dnu, coz spolu s vysokym standardem pro-
vedenim bezezbytku naplnilo ocekavani in-
vestora. V prubéhu nékolika nasledujicich
mésict byla doplnéna vyrobni technologie
a v soucasné dobé je jiz uspésné rozjizdéna
vlastni vyroba potravin.
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4/2019 | Konstrukce | 77





